HAPP(L)I YEAR-END DINNER

FREITAG 12. & SAMSTAG 13. DEZEMBER

LASST DU ES MIT UNS IM JAHR 2025

GEMEINSAM NOCHMALS KULINARISCH KRACHEN?

MENi KLASSISCH

HAUSGEBEIZTER GRAVED LACHS
MEERESSPARGEL & HONIG- SENFSAUCE
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GRILLIERTER SCAMPI
SAUCE ROUILLE

*kk

BIO AUSTERNSEITLING "KEBAB"
SESAMMAYO & CHILISAUCE

*kk

CHATEAUBRIAND
BIANCHI SIGNATURE BEEF
TRUFFELHOLLANDAISE & KARTOFFELSTROH

*kk

SCHOKOLADEN NIRVANA
UBERRASCHUNG

95 | PERSON

MENU VEGETARISCH

GERAUCHERTER RUEBLI "LACHS"
MEERESSPARGEL & HONIG- SENFSAUCE

*kk

SPINATKNODEL
KASESAUCE

*kk

BIO AUSTERNSEITLING "KEBAB"
SESAMMAYO & CHILISAUCE

RANDENSCHMORBRATEN 1))
TRUFFELHOLLANDAISE & KARTOFFELSTRON
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SCHOKOLADEN NIRVANA
UBERRASCHUNG

80 / PERSON

AN DIESEN ZWEI DATEN SERVIEREN WIR AUSSCHLIESSLICH DIESE MENUS

Il JETZT RESERVIEREN !!
BEI ONLINE RESERVATION:

BEMERKUNGEN- YEAR END DINNER




