
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

JEDEN 1. SONNTAG IM MONAT 

AB FEBRUAR 2026 

 

10.00-14.00 UHR 

 

 

 

 

GÄSTE AB 12 JAHREN WILLKOMMEN 

 
2026 

1. FEBRUAR, 1. MÄRZ, 5. APRIL (OSTERN), 3. MAI, 7. JUNI, 5. JULI, 

2. AUGUST, 6. SEPTEMBER, 4. OKTOBER, 1. NOVEMBER, 6. DEZEMEBR 

 

 



 

 

 

BRUNCH MENÜ 
AB 2 PERSONEN ................................................................................................. 45 P.P. 

 

 

Inklusive:  

1 Orangensaft, Mimosa oder Prosecco 

2 Heissgetränke 

Überraschungsreise durch die Brunchkarte. Etwas kleiner angerichtet, 

damit ihr so viel wie möglich probieren könnt. 

  



 

wir empfehlen 3 Gerichte für 2 Personen zum Teilen 

JOGHURT BOWL 

HÄPPIMACHER griechisches Joghurt, hausgemachtes Granola, ............... 17 

Banane, Honig, Chriesikompott, Kokosraspel 

 

TOSTADA 

FANTÁSTICO Chörnlibrot, Omelette, Guacamole, Tomatensalsa ................ 16 

MAR DEL NORTE Chörnlibrot, Graved Lachs, Crème Fraîche, Omelette .. 19 

 

EGG BENEDICT 

KLASSISCH Röstbrot, Schinken, pochiertes Ei, Hollandaise ........................ 14 

LACHS Röstbrot, Graved Lachs, pochiertes Ei, Hollandaise ........................ 16 

PILZ Röstbrot, Champignons, pochiertes Ei, Hollandaise............................. 12 

 

GIPFELI 
PLAIN mit hausgemachter Konfi & Butter .......................................................... 8 
aus dem Sandwichmaker 
LA PARISIENNE Brie, Schmelzzwiebel, Rucola ................................................. 14 

LA CROQUEUSE Schinken, Käse, Butter ............................................................... 14 

 

PANCAKE 

SALTY Speck oder Champignons & Rührei ....................................................... 16 

SWEET flambierte Banane, Chriesikompott, Kokosraspel, Rahm .............. 18 

 

DESSERT 

LAVA CAKE warmes Schoggichüechli & hausgemachtes Vanilleglace ... 14 

CREMA CATALANA katalanische Dessertcrème mit Karamellkruste ....... 12 

 
LACHS: NORWEGEN, FLEISCH: SCHWEIZ, SCHWEIZER FREILANDEIER, BROT: EU 

 



KAFFEE 

ESPRESSO ....................................................................................................................... 5 

DOPPELTER ESPRESSO ................................................................................................ 6 

KAFFEE CRÈME .............................................................................................................. 5 

AMERICANO .................................................................................................................... 6 

CAPPUCCINO ................................................................................................................... 6 

LATTE MACCHIATO ........................................................................................................ 7 

ICED COFFEE ................................................................................................................... 7 

ICED LATTE MACCHIATO .............................................................................................. 8 

CARAJILLO ...................................................................................................................... 8 

 

TEE .................................................................................................................................... 5 

 

MAROCCAN MINT BIO | RED KISS BIO (FRÜCHTETEE) | GINGER LEMON DREAM BIO 

ROIBOS TANGERINE | GOLDEN ASSAM BIO ( SCHWARZTEE ) | VERBENA BIO 

CAMOMILLE ORANGE BLOSSOMS BIO | GREEN JASMINE BIO 

 

SÄFTE 

ORANGENSAFT frisch, 2dl .......................................................................................... 7 

 

ZUM ANSTOSSEN 

PROSECCO mit/ohne Alkohol ............................................................................... 8/6 

MIMOSA Prosecco & Orangensaft, auch alkoholfrei ................................ 13/11 

APEROL SPRITZ klassisch oder alkoholfrei ................................................. 13/11 

HUGO klassisch oder alkoholfrei ..................................................................... 13/11 

NEGRONI  ....................................................................................................................... 15 

ESPRESSO NEGRONI  .................................................................................................. 15 

ESPRESSO MARTINI  .................................................................................................. 15 


